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Antipasti

Insalate

Bruschette dello Chef

Pomodorini, ricotta, capperi e basilico
Tomates cerises, fromage frais, capres et basilic
Cherry tomatoes, ricotta, capers and basil

Verdure alla griglia condite con olio d'oliva extra vergine
Légumes grillés avec huile dolive extra vergine
Grilled vegetables with extra vergin olive oll

Mozzarella di bufala con pomodori ramati e basilico
Mozzarella de bufala avec tomates ramati et basilic
Buffalo mozzarella with ramati tomatoes and basil

Prosciutto di Parma
Jambon de Parme / Parma ham

Salmone affumicato, capperi, cipolle e toast
Saumon fumé avec capres, oignons et toast
Smoked salmon with capers, onions and toast

Carpaccio di manzo, rucola selvatica e scaglie di Grana
Carpaccio de beeuf avec roquette et copeaux de Grana
Beef carpaccio with rocket salad and Grana shavings

Tartar di manzo con toast
Tartare de boeuf avec toast
Beef tartar with toast

Insalata verde
Salade verte / Green salad

Insalata mista
Salade mélée / Mixed salad

Insalata di rucola con scaglie di Grana
Salade de roquette avec copeaux de Grana
Rocket salad with Grana shavings

Insalata mista con toma nostrana e zucchine grigliate
Salade mélée avec tomme et courgettes grillées
Mixed salad with soft cheese and grilled zucchini

Insalata rustica con pollo alla griglia e crostini di pane
Salade verte, roquette, mais, poulet et croGtons a I'ail
Green salad, rocket, corn, chicken and garlic croutons

Foglie d’insalata con julienne di salmone affumicato,
gamberoni tiepidi e uovo sodo

Salade verte avec julienne de saumon fumé, crevettes géantes et ceuf
Leaf salad with slices of smoked salmon, tiger prawns and boiled egg

Insalata Tango

Insalata mista, tonno, olive, uovo sodo, mozzarella di bufala e pomodorini
Salade mélée, thon, olives, ceuf, mozzarella de bufala et tomates cerises
Mixed salad, tuna, olives, egg, buffalo mozzarella and cherry tomatoes

CHF

16.50

18.50

21.50

23.00

24.00

25.00

24.00/32.00

7.50

9.50

12.90

22.50

24.50

27.50

28.00



Minestre

Pasta

Minestrone alla Ticinese
Soupe de légumes tessinoise
Ticino vegetable soup

Crema di pomodori ramati con mascarpone e basilico
Creme de tomates ramati avec mascarpone et basilic
Cream of ramati tomato soup with mascarpone and basil

Spaghetti alla bolognese
Spaghetti a la sauce bolognaise / Spaghetti with meat sauce

Penne alla crema di zafferano e pancetta affumicata
Penne avec créeme de safran et lard fumé
Penne in a saffron cream sauce with smoked bacon

Spaghetti alla carbonara
Spaghetti avec ceuf, Parmesan, lard et créme
Spaghetti with egg, Parmesan, bacon and cream

Penne alla siciliana con pomodoro, melanzane, olive e peperoncino
Penne aux tomates, aubergines, olives et piments
Penne with tomatoes, aubergines, olives and spicy pepper

Tagliatelle ai funghi porcini, julienne di speck e pomodorini
Tagliatelle avec bolets, julienne de lard et tomates cerises

Tagliatelle with cep mushrooms, bacon slices and cherry tomatoes

Penne alla José

Funghi porcini, pomodori, prosciutto crudo di Parma, panna e peperoncino secco

Penne avec bolets, tomates, jambon de Parme, creme et piments séchés

Penne with cep mushrooms, tomatoes, Parma ham, cream and dried spicy pepper

Tagliolini ai pomodorini freschi, basilico e mozzarella di bufala
Tagliolini avec tomates cerises, basilic et mozzarella de bufala
Tagliolini with cherry tomatoes, basil and buffalo mozzarella

Spaghetti alle vongole veraci
Spaghetti aux palourdes / Spaghetti with Venus clams

Spaghetti allo scoglio
Spaghetti aux fruits de mer / Spaghetti with seafood

CHF

9.50

10.00

19.50

19.50

19.50

22.50

22.90

23.90

24.50

25.50

33.00



Pasta fresca Gnocchi al gorgonzola

Risotti

Gnocchiau gorgonzola / Gnocchi with gorgonzola

Gnocchi alla bolognese
Gnocchi a la sauce bolognaise / Gnocchi with meat sauce

Gnocchi alla crema di zafferano e speck
Gnocchi avec créme de safran et lard fumé
Gnocchiin a saffron cream sauce with smoked bacon

Caramelle di ricotta e spinaci al burro e salvia
Caramelle avec ricotta et épinards, beurre et sauge
Caramelle filled with ricotta and spinach on sage-butter

Tagliolini al salmone profumati alla Vodka
Tagliolini avec saumon frais et Vodka
Tagliolini with fresh salmon and Vodka

Ravioli al limone su pesto di rucola e pomodori secchi
Ravioli farcis avec citron sur pesto de roquette et tomates seches
Ravioli filled with lemon on rocket pesto and dried tomatoes

Tagliolini ai gamberoni, pomodorini, zucchine, olive e basilico
Tagliolini avec crevettes géantes, tomates cerises, courgettes, olives et basilic
Tagliolini with tiger prawns, cherry tomatoes, courgette, olives and basil

Risotto alle verdurine di stagione e formaggino fresco
Risotto avec légumes de saison et fromage frais
Risotto with season vegetables and fresh cheese

Risotto mantecato con funghi porcini
Risotto avec bolets
Risotto with cep mushrooms

Risotto ai sapori di mare
Risotto aux fruits de mer
Seafood risotto

CHF

19.50

19.90

20.50

21.50

24.00

26.00

27.50

20.50

23.90

29.50



Pesce e
Crostacei

Carni

CHF

Trancio di salmone alla piastra con verdurine di stagione 36.00
Tranche de saumon grillé avec légumes de saison
Grilled slice of salmon with season vegetables

Filetti d'orata e vongole alla mediterranea con pomodoro, 37.50
acciughe e basilico

Filets de dorade et palourdes aux tomates, anchois et basilic

Gilthead filet and venus clams with tomatosauce, anchovies and basil

Tagliata di tonno alla griglia, rucola selvatica con dadolata di 40.50
pomodoro fresco, olive e capperi e olio d'oliva extra vergine

Thon grillé tranché avec roquette sauvage, cubes de tomates fraiches,

olives, capres et huile d'olive extra vergine

Grilled sliced tuna with rocket salad, diced fresh tomatoes,

olives, capers and extra vergin olive oil

Code di gamberoni all’'aglio, olio d'oliva e peperoncino fresco 41.50
con riso selvatico

Quene de crevettes géants a l'ail, huile d'olive et piments frais avec riz sauvage

Tiger prawns tails with garlic, olive oil and fresh peperoncino with wild rice

Lombata d’agnello alle erbette con ventaglio 37.50
di patate e zucchine alla griglia

Contrefilet d'agneau aux herbes avec éventail de pommes de terre et courgettes grillées
Grilled breades lambsteak on herbs with potatoes fan and grilled zucchini

Scaloppina di vitello alla viennese con patate fritte 38.00
Escalope de veau a la viennoise avec pommes frites
Breaded veal escalope with french fries

Saltimbocca di vitello alla romana e risotto allo zafferano 39.50
Escalope de veau avec sauge, jambon et risotto au safran
Escalope of veal, sage, ham and saffron risotto

Paillard di vitello (200 g) alla griglia con patate fritte e verdure del giorno  42.00
Paillard de veau grillé avec pommes frites et légumes
Grilled veal with french fries and vegetables

Entrecote di manzo (200 g) alla griglia e verdure del giorno 4250
Entrecote de beeuf grillé avec Iégumes
Grilled sirloin steak with vegetables

Tagliata di manzo al rosmarino su rucola e scaglie di Grana 4250
Entrecéte de boeuf tranché au romarin sur roquette et copeaux de Grana
Sliced sirloin steak with rosemary on rocket and Grana shavings

Filetto di manzo (200 g) al pepe verde o alla griglia 4450
Filet de beeuf au poivre vert ou grillé
Filet of beef with green pepper or from the grill



Pizze
Tradizionali

Marinara
Tomates, ail, origan, huile
Tomato, garlic, oregano, oil

Margherita
Tomates, mozzarella
Tomato, mozzarella

Pugliese
Tomates, mozzarella, oignons
Tomato, mozzarella, onions

Napoli
Tomates, mozzarella, anchois
Tomato, mozzarella, anchovies

Romana
Tomates, mozzarella, anchois, olives noires, capres
Tomato, mozzarella, anchovies, black olives, capers

Prosciutto
Tomates, mozzarella, jambon
Tomato, mozzarella, ham

Calzone Liscio
Tomates, mozzarella, jambon
Tomato, mozzarella, ham

Ai funghi prataioli
Tomates, mozzarella, champignons
Tomato, mozzarella, mushrooms

Gorgonzola
Tomates, mozzarella, gorgonzola
Tomato, mozzarella, gorgonzola

Tonno
Tomates, mozzarella, thon
Tomato, mozzarella, tuna

Prosciutto e funghi
Tomates, mozzarella, jambon, champignons
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms

Gorgonzola e prosciutto
Tomates, mozzarella, gorgonzola, jambon
Tomato, mozzarella, gorgonzola, ham

Parmigiana
Tomates, mozzarella, aubergines, copeaux de Grana

Tomato, mozzarella, aubergines, Grana shavings

Vegetariana

Tomates, mozzarella, courgettes, aubergines et poivrons grillés
Tomato, mozzarella, zucchini, aubergines and grilled peperoni

CHF

13.50

14.00

14.50

15.50

16.50

16.50

16.50

17.00

17.50

17.50

17.50

18.00

18.00

18.00



Diavola
Tomates, mozzarella, salami piquant
Tomato, mozzarella, spicy salami

Rustica
Tomates, mozzarella, lard, roquette
Tomato, mozzarella, bacon, rocket

Quattro stagioni
Tomates, mozzarella, artichauts, champignons, jambon, olives
Tomato, mozzarella, artichokes, mushrooms, ham, olives

Quattro formaggi
4 fromages

4 cheeses

Capricciosa

Tomates, mozzarella, artichauts, champignons, jambon, olives, anchois
Tomato, mozzarella, artichokes, mushrooms, ham, olives, anchovies

Mascarpone e rucola
Tomates, mozzarella, mascarpone, rucola
Tomato, mozzarella, mascarpone, rocket

Calzone farcito

Tomates, mozzarella, jambon, artichauts, champignons, anchois

Tomato, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms, anchovies

Al crudo
Tomates, mozzarella, jambon cru
Tomato, mozzarella, raw ham

Calzone Napoli
Tomates, mozzarella, salami piquant, ricotta
Tomato, mozzarella, spicy salami, ricotta

Novarese
Tomates, mozzarella, jambon cru, gorgonzola
Tomato, mozzarella, raw ham, gorgonzola

Ai funghi porcini
Tomates, mozzarella, bolets
Tomato, mozzarella, cep mushrooms

Norvegese
Mozzarella, oignon, capres, laitue, saumon fumé

Mozzarella, onion, capers, lettuce, smoked salmon

Schiacciata

Tomates, mozzarella, viande seché, tomates cerises, roquette, copeaux de Grana
Tomato, mozzarella, dried meat, cherry tomatoes, rocket, Grana shavings

CHF

18.50

18.50

18.50

18.50

18.50

18.50

19.00

19.50

20.00

22.50

22.50

23.00

23.50



Pizze
DOC

CHF

Con i migliori prodotti d'ltalia. Mozzarella di bufala,
pomodorini e olio d’oliva extra vergine.

Avec les meilleurs produits d'ltalie. Mozzarella de bufala,
tomates cerises et huile d'olive extra vergine.

With the best of Italian products. Buffalo mozzarella,
cherry tomatoes and olive oil extra vergin.

Bufalotta Rossa o Bianca 21.90
Sauce tomate, tomates fraiches, mozzarella de bufala, basilic
Tomato sauce, fresh tomatoes, buffalo mozzarella, basil

Dolomiti 22.50
Mozzarella, gorgonzola, lard, courgettes grillées
Mozzarella, gorgonzola, bacon, grilled courgettes

Affumicata 24.90
Mozzarella, lard, fromage scamorza fumé, tomates cerises, chicorée rouge
Mozzarella, bacon, smoked scamorza cheese, cherry tomatoes, red chicory

Reale 25.00
Tomates, mozzarella, mascarpone, jambon cru, roquette
Tomato, mozzarella, mascarpone, raw ham, rocket

Tango 27.50
Mozzarella, morceaux de beeuf, tomates cerises, ricotta, roquette, copeaux de Grana
Mozzarella, diced beef meat, cherry tomatoes, ricotta, rocket, Grana shavings

Gambero 28.90
Mozzarella, tomates cerises, basilic, crevettes géantes (7 piéces)
Mozzarella, cherry tomatoes, basil, tiger prawns (7 pieces)

Scoglio 29.50
Mozzarella, tomates cerises, basilic, fruits de mer
Mozzarella, cherry tomatoes, basil, seafood

Tutti i prezziincl. 8 % IVA
Tous les prix sont incl. 8 % TVA
All prices are incl. 8 % VAT
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