
Menu
MANGIA e  BEVI

LUGANO



Le specialita’ del mese di Febbraio
Crostoni di pane con sarde, cime di rapa e peperoncino .............................. 16.50  
  Geröstetes Brot mit Sardinen, Stängelkohl und Peperoncino
  Bread croutons with sardines, broccoli rabe and chilli
 1a,4a,5a,11b

Tartare di branzino con olive taggiasche, zenzero e pane tostato ............ 19.50 / 26.00
  Wolfsbarsch-Tartar mit Taggiascheoliven, Ingwer und Toastbrot 
  Fresh sea bass tartare with taggiasche olives, fresh ginger and toast
 1a,4a,11b

Insalata di polpo speziato con pesto di basilico, pistacchi e pomodorini ............ 18.50
  Kraken-Salat an Basilikumpesto, Pistazien und Cherrytomaten
  Octopus salad with basil pesto, pistachios and cherry tomatoes
 Kraken-Salat an Basilikumpesto, Pistazien und Cherrytomaten

Rösti di patate gratinati con toma nostrana e pancetta croccante del Mendrisiotto ............ 23.50
  Kartoffelrösti gratiniert mit lokalem Toma-Käse und knusprigem Speck vom Mendrisiotto 
  Crispy potato rösti with local toma cheese and bacon from Mendrisiotto
 7a,3b

Riso “Terreni della Maggia” mantecato al radicchio con spiedino di luganighetta ............. 22.00
  Reis “Terreni della Maggia” an Chicoree mit Luganighetta-Wurst-Spiess
  “Terreni della Maggia” risotto with chicory and Luganighetta sausage skewer   
 3a,4a,7a,1b

Linguine al nero di seppia con calamaretti e pomodorini pachino ............. 23.50
  Linguine-Teigwaren an Tintenfischtinte mit kleinen Tintenfischen und Pachino-Tomaten
  Squid ink linguine with calamari and Pachino cheery tomatoes
  1a,7a,4a

Stracotto di guanciale di manzo nostrano .............................................. 29.50
con polenta gialla fritta e petali di pomodoro del piano di Magadino 
  Geschmorte Rinderbäckchen mit Polenta und Tomatenblüten vom Magadino 
  Beef cheek stew with fried polenta and Magadino tomato flowers
 1a,5a,7a,9a

Polpo croccante alla piastra su tortino di patate aromatizzate al rosmarino ............ 27.50 
 Knuspriger Krake vom Grill auf Kartoffeltörtchen an Rosmarin
 Crispy grilled octopus with rosemary potato cake 
 4a,7a

Pizza del Contadino / “Contadino” Pizza ............................................... 23.00
  con mozzarella, scamorza, cime di rapa e salsiccia nostrana
  mit Mozzarella, Scamorza-Käse Stängelkohl und Hauswurst
 with mozzarella, scamorza cheese, broccoli rabe and local sausage
 1a,7a,3b,5b

Dessert ........................................................................... 9.50
  La classicca torta di pane al cioccolato con scorzette di arancia candita
 Klassische Brottorte mit Schokolade und kandierten Orangen 
  Classic bread cake with chocolate and candied orange peel
 1a,3a,7a,8a,12a

porz. piccola / porz.


